Allegato 4
Attività di preparazione e importazione di prodotti agricoli trasformati, compresi i prodotti dell’acquacoltura destinati ad essere utilizzati come alimenti; mangimi; vino; altri prodotti trasformati di cui all’allegato I del Reg. UE 848/2018 destinati ad essere utilizzati come alimenti o mangimi

1 – Attività aziendali e origine materie prime 
Indicare le attività effettivamente svolte in azienda:
  Magazzinaggio                 Frigoconservazione                 Etichettatura                 Trasformazione                        
  Confezionamento            Commercializzazione
Indicare l’origine delle materie prime:
  Aziendale                Extra Aziendale                   Entrambe
         
2 – Descrivere dettagliatamente i prodotti per i quali viene chiesta la certificazione:
________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Indicare la tipologia di prodotti (alimenti e mangimi) preparati:
  prodotto biologico (almeno 95% di ingredienti biologici)   
  si prevede la lavorazione anche di prodotti in conversione all’agricoltura biologica     
  prodotti con ingredienti agricoli biologici. Indicare prodotti e percentuale di ingredienti agricoli biologici: _________________________________________________________________________________________________ _______________________________________________________________________________________________      
  prodotto che presenta come ingrediente principale un prodotto della caccia o della pesca e il resto degli ingredienti biologici    
  mangime biologico (almeno 95% della sostanza secca del prodotto biologico)    
  mangime utilizzabile in agricoltura biologica     
  prodotti di cui all’allegato I del Reg. UE 848/2018

3 – Processi di trasformazione

Descrivere i processi di trasformazione e le ricette per singolo prodotto da certificare (è possibile anche allegare diagrammi di flusso):
________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Nella trasformazione degli alimenti, vengono utilizzati i seguenti prodotti e/o sostanze elencate nell’allegato II parte IV, punto 2.2.2 del Reg. UE 848/2018?
  preparazioni a base di microrganismi ed enzimi alimentari normalmente utilizzati nella trasformazione degli alimenti, a condizione che gli enzimi da utilizzare come additivi alimentari siano stati autorizzati ai sensi dell’articolo 24 per l’uso nella produzione biologica      
  sostanze e prodotti definiti all’articolo 3, paragrafo 2, lettera c), e articolo 3, paragrafo 2, lettera d), punto i) del Reg. (CE) 1334/2008 ed etichettati come sostanze aromatizzanti naturali o preparazioni aromatiche naturali, conformemente all’articolo 16, paragrafi 2, 3 e 4 dello stesso regolamento 
  coloranti utilizzati per la stampigliatura delle carni e dei gusci d’uovo conformemente all’articolo 17 del Reg. (CE) 1333/2008     
  coloranti naturali e materiali di rivestimento naturali per la colorazione decorativa del guscio delle uova sode prodotte e destinate ad essere commercializzate in un determinato periodo dell’anno  
  l’acqua potabile e i sali biologici o non biologici (con cloruro di sodio e di potassio come componente di base) abitualmente utilizzati nella trasformazione degli alimenti     
  sostanze minerali (anche oligoelementi), vitamine, aminoacidi e micronutrienti purché rispettino quanto indicato nei punti i) e ii) dell’allegato II parte IV, punto 2.2.2 del Reg. UE 848/2018      
  in caso di produzione e conservazione di prodotti vitivinicoli, vengono utilizzati solo i prodotti e le sostanze elencate nell’allegato V parte D del Reg. UE 848/2018      
  lieviti biologici di cui all’allegato II parte VII del Reg. UE 848/2018 come ingrediente nella ricetta        
   Altro: ___________________________________________________________________________________  
   NA

Descrivere tipologia e destinazione degli scarti di produzione derivanti dalla trasformazione aziendale:
   tipologia (sfrido, prodotti non idonei, rotture, avvinamento, ecc…): ________________________________________________________________________________________________
   gli scarti saranno riutilizzati in altri processi industriali
   saranno destinati all’alimentazione del bestiame
   saranno destinati alla produzione di biogas
   saranno destinati alla produzione di ammendanti agricoli
   altra destinazione: ______________________________________________________________________________    

Descrivere come vengono gestite le produzioni nel caso di contaminazione o sospetto di contaminazione (acclarati o meno da reclami o riscontro di sostanze non conformi nei prodotti):
· Identificazione dei prodotti non conformi: __________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
· Identificazione dei contenitori e delle aree destinate al prodotto non conforme: __________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
· Stoccaggio e conservazione separata mediante: __________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
· Modalità di registrazione delle non conformità: __________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

4 – Produzioni biologiche e convenzionali:

L’operatore gestisce nella stessa azienda alcune produzioni con il metodo biologico, altre con il metodo convenzionale?    SI       NO
[bookmark: _Hlk94860899]Se “SI”, è stato indicato “promiscuo” nella colonna prodotto lavorato della notifica?    SI       NO
Se “NO”, è stato indicato “biologico” nella colonna prodotto lavorato della notifica?    SI       NO

Nel caso di produzioni “miste” (biologiche e convenzionali e/o biologiche e in conversione), in quale modo viene garantita la separazione tra le due tipologie di prodotti nella fase di stoccaggio delle materie prime in ingresso?
  separazione fisica       separazione temporale

Nelle fasi di lavorazione?     separazione fisica       separazione temporale

Nelle fasi di stoccaggio del prodotto finito?    separazione fisica       separazione temporale

In caso di “separazione fisica” descrivere di seguito quali linee e attrezzature saranno dedicate alle lavorazioni biologiche, evidenziandole anche in planimetria, e le modalità di identificazione nello stabilimento:
________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 
In caso di “separazione temporale”, descrivere quali criteri saranno adottati per evitare rischi di contaminazione:
________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
Nelle aree di stoccaggio, quali misure precauzionali saranno adottate per evitare il rischio di contaminazioni con sostanze o prodotti non autorizzati e/o con prodotti convenzionali?
  aree dedicate ed identificate allo stoccaggio di prodotti biologici     
  aree utilizzate per lo stoccaggio di prodotti biologici e convenzionali con separazione fisica ed identificazione con cartellonistica      
  identificazione dei contenitori e/o silos che contengono prodotto sfuso     
  per i prodotti confezionati identificazione degli imballaggi
  altro: ________________________________________________________________________________________

Durante le lavorazioni, quali misure precauzionali saranno adottate per evitare il rischio di contaminazioni con sostanze o prodotti non autorizzati e/o con prodotti convenzionali?
  impianti dedicati ed identificati per la lavorazione di prodotti biologici         
  cicli di lavorazione separati                    
  prima di ogni lavorazione biologica, pulizia degli impianti con prodotti ammessi, controllandone l’efficacia e tenendo registrazioni di tali operazioni     
  declassamento in convenzionale della prima parte di prodotto ottenuto dalla lavorazione tenendo registrazione di tale operazione
  altro: ________________________________________________________________________________________

In caso di aziende miste, verrà inoltrato all’Organismo di Controllo il calendario delle lavorazioni di prodotti biologici con ampio preavviso?    SI       NO    
Se “NO”, indicare la motivazione:
  azienda esclusivamente biologica   
  azienda mista, ma che effettua esclusivamente attività di commercializzazione    
  azienda mista che lavora continuativamente tutto l’anno      
  azienda mista che effettua lavorazioni stagionali, per cui inoltrerà un preavviso di inizio lavorazione

Descrivere le modalità di pulizia degli impianti e delle attrezzature e le sostanze utilizzate ai sensi dell’articolo 24 del Reg. UE 848/2018:
________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________


5 – Attività subappaltate a terzi
L’azienda fa ricorso al conto terzista?        Si            No
Se “SI”, elencare le attività di preparazione affidate a terzi:
________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
Le attività di lavorazione vengono effettuate da terzisti certificati?      Si            No
Se “SI”, quali misure precauzionali vengono adottate:
    acquisizione in fase iniziale e periodica dei certificati        
    in aggiunta, verifica elenco operatori biologici nel portale SIAN
Se “NO”: 
sono stati inseriti in notifica: il terzista, le sue strutture e le attività svolte?      Si            No
E’ presente ed è stato inoltrato il contratto di conto lavorazione all’Organismo di Controllo?     Si            No
Indicare la modalità con la quale si provvederà ad informare l’Organismo di Controllo preventivamente ogni qualvolta si effettueranno lavorazioni presso il terzista non certificato: ________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
5 – Qualifica dei fornitori
Quale sistema viene adottato per la qualifica dei fornitori e per il controllo in ingresso delle materie prime?
 verifica del certificato del prodotto in entrata          
 verifica delle dichiarazioni di conformità sui documenti fiscali       
 verifica delle etichette del prodotto    
 verifica delle integrità delle confezioni    
 verifica della corrispondenza del prodotto dichiarato dal fornitore e quanto acquistato    
 verifica dell’elenco degli operatori biologici sul SIAN 
 altro: __________________________________________________________________________________________

6 – Trasporto e vendita del prodotto
Descrivere come avviene il trasporto del prodotto:
________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
Quali misure sono prese al fine di assicurare che, durante le fasi di trasporto, le produzioni biologiche, siano esenti da possibili fonti di contaminazione derivanti da trasporti precedenti?
    Mezzi di trasporto dedicati in modo esclusivo ai prodotti biologici       
    Metodologie di pulizia          
    Contenitori dedicati in modo esclusivo ai prodotti biologici
[bookmark: _Hlk94773964]  altro: _________________________________________________________________________________________

Il prodotto finito viene venduto “sfuso” o “imballato ed etichettato”? _______________________________________
Verso quale tipologia di clienti avviene il trasporto dei prodotti semilavorati e/o finiti?
   altri operatori assoggettati e controllati            piattaforme             punti vendita
   altro: _________________________________________________________________________________________
In azienda viene effettuata la vendita on-line dei prodotti certificati?
   Si            No
Descrivere l’imballaggio e il trasporto verso gli altri operatori controllati e/o non controllati:
    trasporto in veicoli di confezioni chiuse e sigillate       
    solo prodotto preconfezionato ed etichettato          
    solo trasporto di prodotto “sfuso” verso operatori controllati e munito di documento di accompagnamento indicante le informazioni di cui all’allegato III punto 2.1.1 del Reg. UE 848/2018
   trasporto di mangimi provvisti di etichetta che, oltre alle altre indicazioni previste dal diritto dell’Unione, riporti le informazioni di cui all’allegato III punto 2.1.2 del Reg. UE 848/2018 
  altro: _________________________________________________________________________________________

7 – Importazione (da compilare solo se notificati anche come Importatore)
     
Quali prodotti si intende importare da Paesi extra UE?
________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Da quali Paesi?
________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Descrivere le modalità di comunicazione obbligatoria all’Autorità Competente e all’OdC prima dell’arrivo della merce tramite il SIB e la gestione di eventuali ritardi di arrivo della merce: 
________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Descrivere come viene gestita la separazione, anche documentale, delle partite importate durante le fasi di stoccaggio delle materie prime:
________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________    


Data: ……………………………      Firma e timbro aziendale: ……………………………………………………………………
